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 Załącznik nr 6.1 do SWZ 

 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

 

Zadanie 11. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  

gastronomicznych s15 

 

w ramach projektu „Rozwój nowoczesnej infrastruktury w zakresie edukacji zawodowej” 

działania 5.3 „Infrastruktura w edukacji zawodowej” w ramach Programu Fundusze 

Europejskie dla Mazowsza 2021–2027 

 

1. Stół przyścienny z szafką z drzwiami na zawiasach 600x600 mm -  6 szt. 

Opis: Stół przyścienny z wysokiej jakości stali nierdzewnej z szafką z drzwiami 

na zawiasach - 600x600 mm, wysokość 850 mm, konstrukcja spawana. 

 

2. Szafka z wysokiej jakości  stali nierdzewnej ze zlewem - 1800x600 mm  

z 3 szufladami i 2 zlewami po prawej stronie - z montażem -  3 szt. 

Opis: Szafka ze stali nierdzewnej ze zlewem - 1800x600 mm z 3 szufladami  

i 2 zlewami po prawej stronie, wysokość 850 mm – z montażem + syfon + akce-

soria do montażu (wężyki). 

 

3. Szafka ze stali nierdzewnej ze zlewem - 1800x600 mm z 3 szufladami  

i 2 zlewami po lewej stronie - z montażem -  3 szt. 

Opis: Szafka z wysokiej jakości stali nierdzewnej ze zlewem - 1800x600 mm  

z 3 szufladami i 2 zlewami po lewej stronie, wysokość 850 mm - z montażem. 

 

4. Kuchenka z piekarnikiem elektrycznym- płyta indukcyjna -szerokość 600 mm  

z montażem - 6 szt.  

Opis: Kuchenka z piekarnikiem elektrycznym- płyta indukcyjna- szerokość 

600mm z montażem, przeszklone drzwi piekarnika moc grzałki górnej [W]; 800 ± 

10%, moc grzałki dolnej [W]:1000 ± 10%, moc grzałki grilla [W]:1650± 10%. 

 

5. Basen gastronomiczny z akcesoriami 800x600x850 z montażem (syfon+wężyki)  

-  1 szt.  

Opis: Komora basenu w całości wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej 

AISI 304 wysokość komory 300 mm, standardowy otwór w dnie do syfonu,  

średnica 50 mm, przetłoczenie w basenie – spadek w kierunku syfonu  

- tzw. koperta, zlokalizowane centralnie miejsce na zamontowanie baterii:  

średnica 30 mm, z jednej strony rant stołu 40 mm zabezpieczający przed zabru-

dzeniem i zawilgoceniem ściany, nogi wykonane z profili 40x40 mm z AISI 430, 

odległość od rantu tylnego do komory basenu 100 mm, regulowane stopki 

+25/-5mm, wersja bez przedniej i bocznych zewnętrznych maskownic. 
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6. Bateria do basenu gastronomicznego z prysznicem i wylewką -  1 szt. 

Opis: Prysznic odporny na przepływ wody pod dużym ciśnieniem, osłona prysz-

nica wykonana z tworzywa sztucznego, regulowany wspornik kolumnowy, 

uchwyt ścienny z możliwością skrócenia, wężyki z końcówką 1/2’‘,  

otwór w zlewie 30 mm, wysięg wylewki 280 mm. 

 

7. Bateria gastronomiczna do zlewów z montażem - 6 szt.  

Opis: Bateria umywalkowa jednootworowa z prysznicem, wymagany otwór  

w zlewie,  średnica 33 mm. 

 

8. Granitor 3- komorowy - 1 szt. 

Opis: Moc 980W ±10%, materiał - stal, poliwęglan, liczba zbiorników -3,  

pojemność całkowita – 36 l, czas cyklu pracy - 8-12 godz.  

temperatura chłodzenia -2, -3, wymiary 50x62x81 cm ±10%. 

 

9. Szafa chłodniczo-mroźna dwukomorowa w wysokiej jakości stali nierdzewnej  

- 1 szt. 

Opis: Szerokość 680 mm, głębokość 845 mm, wysokość 2000 mm, moc całko-

wita 0,9k W±10%, napięcie 230V, temperatura minim.-18 stopni C,  elektroniczny 

termostat z wyświetlaczem temperatury, automatyczne odszranianie /rozmraża-

nie -filtr przeciwpyłkowy, grubość ścianki 60 mm, regulowane nóżki ze stali nie-

rdzewnej, w komplecie 4 półki powlekane, samodomykające drzwi,  

obudowa zewnętrzna oraz komora chłodząca wykonane z wysokiej jakości stali 

nierdzewnej, 2 agregaty, chłodniczy i mroźniczy, 2 niezależnie sterowane  

komory: chłodnicza i mroźnicza. 

 

10.  Piec konwencyjno-parowy z montażem z podstawą -  1 szt. 

Opis: Wymiary 898x817x846 mm, moc 11,1 kW±10%, zasilanie 400 V, pojem-

ność 6xGN 1/1 lub  12xGN1/2 z akcesoriami (pojemnik GN 12 szt. oraz ruszty  

- 3 szt.) 

 

11. Maszynka do mielenia - 1szt. 

Opis: Elektryczna maszynka do mielenia mięsa z akcesoriami, moc 1900W 

±10%,.   

 

12. Frytownica beztłuszczowa typu Air Fryer -  1 szt. 

Opis: Wymiary 36,5x38,3x35,8 cm (wys./gł./szer.), pojemność urządzenia 11l, 

temp. 240 stopni C, ilość koszy 2, programator czasowy, regulacja temperatury. 
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13. Piec do pizzy jednokomorowy, elektryczny z akcesoriami, przeszklone drzwi  

- 1 szt. 

Opis: Wykonanie: stal nierdzewna, - wymiary komory/pieca: szer. 410 x gł. 370 x 

wys. 90 mm, 1 pizza 35 cm, spody z odpornego na wysoką temperaturę  

kamienia, niezależna regulacja grzałki górnej i dolnej, zakres temperatury  

do 400 °C, oświetlenie wewnętrzne, moc przyłączeniowa: 2,0 kW / 230 V 50 Hz 

±10%, wymiary: szer. 575 x gł. 525 x wys. 270 mm ±10%,, akcesoria (radełko 

min 3 szt., nóż, deska 35 cm - 4 szt., szpachelka, nożyce do ciasta 4 szt., 

szczotka do pieca, blachy 4 szt., siatki do pizzy, talerze 6 szt., pojemniki na cia-

sto. 

 

14. Gofrownica podwójna -  1 szt. 

Opis: Podwójna gofrownica o  mocy wyjściowej 2 x 1500 W ±10%,, wyposażona 

w  automatyczny termostat w zakresie temperatur 50-300°C; timer w zakresie 

czasowym 1-5 min; izolowane uchwyty i antypoślizgowe gumowe nóżki zapew-

niające stabilność. 

 

15. Blender ręczny -  1 szt.   

Opis: Moc min.  650 W ±10%,,  prędkości 8000-18000 obr./min do 140 l,  

regulowana prędkość i wyjmowana końcówka, o dł. 450 mm oraz osłona  

przeciwbryzgowa, ze specjalnie wyprofilowanym, poręcznym uchwytem,  

obudowa wykonana z tworzywa sztucznego, ramię i ostrza ze stali nierdzewnie 

wyprofilowanym, poręcznym uchwytem. 

 

16. Sokowirówka wolnoobrotowa z dużym podajnikiem -  1 szt. 

Opis: Wyciskarka wolnoobrotowa- szeroka komora wsadowa o średnicy 14 cm  

i pojemności 2 litrów, silnik indukcyjny o mocy 200W ±10%,, typ – pionowa,  

regulacja obrotów mechaniczna – skokowa, prędkość obrotów 50 na minutę, po-

jemnik na sok 1 l, zbiornik na miąższ. 

 

17.  Robot planetarny - 1 szt.  

Opis: Moc max [W] 1550 ±10%,, 2 misy o pojemności roboczych  4,6 i 5,7 l,  

funkcje – mieszanie, miksowanie, ubijanie, wyrabianie ciasta,  liczba poziomów  

obrotów 12. 

 

18. Robot ręczny - 3 szt. 

Opis: Moc 750W ±10%,, turbo/praca pulsacyjna, 5 prędkości,  

regulacja prędkości, z akcesoriami. 

 

19. Warnik 9,5l, - 1 szt., 

Opis: Moc 1,3 kW ±10%, napięcie 220-240 V, stal nierdzewna i polipropylen, 

taca ociekowa, pojemność 9,5 l. 
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20. Zamrażarka półkowa (szufladowa) - 1 szt. 

Opis: Wymiary: wys. 188/ szer. 60/ gł. 63, pojemność 263 l, kolor srebrny. 

 

21. Chłodziarka podblatowa (mision on placy) -  2 szt.  

Opis: Wymiary [cm]: 92 x 50,5 x 90, wykonana ze  stali lakierowanej proszkowo,  

pojemność,  całkowita 220l / użytkowa 201l,  drzwi  suwane,  ilość półek 2,   

zakres temperatur +2 … +8°C, sterowanie elektroniczne,  moc: 250 W,  

Zasilanie: 230 V. 

 

22. Zastawa stołowa (szkło, naczynia stołowe, sztućce, dekoracja stołu i sali)  

– 1 komplet 

 

- Talerz do makaronu  230 mm; porcelana – 24 szt. 

- Bulionówka 0,35 l, średnica 120 mm, Odpowiednia do użytku w kuchence  

   mikrofalowej oraz piekarniku do 200°C ze spodkiem; porcelana – 24 szt. 

- Miska sztaplowana 120 mm, 0,35 l, porcelana, średnica 120 mm – 24 szt. 

- Sztućce stołowe 24 kompletów po 5 szt. zestaw ( łyżka duża, widelec duży, nóż     

   duży, łyżeczka deserowa, widelec deserowy), stal nierdzewna 18/0, inox  

- Kubek 0,3 l, porcelana, odporny na mycie w zmywarce oraz podgrzewanie  

  w kuchence mikrofalowej i piekarniku do 200°C – 24 szt. 

- Salaterka 4,9 l, szklana – 2 szt. 

- Salaterka szklana 35 ml – 24 szt. 

- Salaterka sztaplowana 0,24 l – 24 szt.  

- Talerz płytki o średnicy 250 mm – 24 szt.  

- Talerz płytki o średnicy 200 mm - 24 szt.  

- Talerz głęboki o średnicy 220 mm - 24 szt. (Klasyczna biała gładka zastawa  

   stołowa do zastosowań w profesjonalnej gastronomii, wykonana  

   z hartowanego szkła o podwyższonej odporności na uszkodzenia  

   mechaniczne, podlega recyklingowi)  

 - Półmisek owalny 220 mm - 12 szt.  

 - Dyspenser kuchenny do cukru pudru o średnicy 55 mm - 6 szt.  

 - Dyspenser do zimnych sosów 0,7 l, różne kolory - 12 szt. 

 - Mini dyspenser do sosów, 0,05 l, 35x100 mm -12 szt. 

 - Świecznik posrebrzany trzyramienny 325x290 mm – 4 szt.  

 - Wazon ze stali nierdzewnej o średnicy 20 cm - 12 szt.  

      - Zestaw do przypraw, 2-elementowy - 12 szt.  

- Miseczka ze stali nierdzewnej do cukru 15 mm - 12 szt.  

- Podgrzewacz okrągły ze szklaną pokrywą 5 l; długość 420 mm,  

  szerokość 340 mm, wysokość 300 mm, materiał - stal nierdzewna , szkło; kolor  

   – inox; w zestawie – 1 pojemnik na pastę lub paliwo, pojemnik na potrawy,  

   szklana pokrywa – 6 szt.  
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- Stół cateringowy prostokątny ze składanym blatem 1830x760x740mm – 10 szt.    

  (materiał: polietylen, stal malowana)  

- Czarny pokrowiec na stół cateringowy 1830x760x740mm – 10 szt. (materiał:  

   90 % poliester, 10 % spandex;  gramatura: 180g/m2),  

- Wiadro z pierścieniem 12 l (stal nierdzewna, wysokość 315 mm,  

   średnica 290 mm, kolor inox,  z podziałką wewnątrz) z pokrywką – 1 szt. 

- Wózek transportowy 18xGN 1/1 wymiary min: 438x730x1016 mm; materiał 

TPE, kolor szary  

   – 1 szt.  

- Ławka cateringowa składana 1830x280x435 mm,  (materiał: polietylen, stal  

   malowana) – 10 szt. 

- Naczynie do zapiekania – porcelana, średnica 200 mm – 12 szt.  

- Pojemnik plastikowy (pudełko – skrzynka) z twardego tworzywa 50 l – wymiary  

   długość 60 cm, szerokość 30 cm, wysokość 40 cm  - 10 szt.  

- Kosz piknikowy zamykany (39x31x23,5 cm) czarny, wykonany z polipropylenu  

   –  10 szt.  

- Koszyk klienta 27 l (długość 48 cm, szerokość 33 cm, wysokość 25 cm)  

  – 4 szt. 

- Pojemnik plastikowy zamykany z pokrywą (długość 40, szerokość 30) – 12 szt. 

 

23. Akcesoria i drobny sprzęt kuchenny – 1 komplet 

Opis:  

- Miska z rantem o stożkowatym kształcie i zaokrąglonym dnie ze stali  

   nierdzewnej, 0,6 l o średnicy 140 mm – 6 szt.    

- Misa z zawiniętym rantem 1 l – 6 szt.     

- Miska do miksowania o średnicy 300 mm, 4,9 l – 6 szt.      

- Miska kuchenna z rantem o średnicy 250 mm, 2,3 l – 6 szt.     

- Miska do miksowania z polipropylenu, 1 l, o średnicy 160 mm – 6 szt.     

- Miska 0,5 l, 140 mm, biała – 6 szt.      

- Miska 0,02 l, 60 mm, biała – 48 szt.      

- Dzbanek miarka z polipropylenu, 0,5 l – 6 szt.     

- Dzbanek miarka z polipropylenu, 0,25 l – 6 szt.     

- Foremka metalowa do ciasta, łódka 65x10 mm – 48 szt.      

- Rózga do ubijania z uchwytem, 12 wrzecion, 250 mm – 6 szt.     

- Chochla monoblok 0,18 l, długość 360 mm – 6 szt.     

- Chochelka do sosów ze stali nierdzewnej o długości 300 mm – 6 szt.     

- Łopatka drewniana do naleśników 350 mm – 6 szt.      

- Łopatka kątowa do przewracania z drewnianą rączką 365 mm – 2 szt.     

- Łopatka z poliamidu o długości 320 mm, czarna – 6 szt.    

- Pędzel silikonowy 210x40 m – 6 szt.   

- Szczypce uniwersalne 250 mm, stal nierdzewna, tworzywo pcv – 6 szt.   
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- Zestaw noży ze stali nierdzewnej, 9-elementowy w etui, w skład zestawu wcho-

dzą: widelec do mięsa 32 cm, stalka 34 cm, nóż Santoku 33,6 cm, nóż kucharski 

37 cm, nóż kucharski 33,3 cm, nóż do szynki 33,1 cm, nóż do chleba 33,3 cm, 

nóż do oddzielania kości 28,5 cm, nóż do obierania 19,3 cm-  stal nierdzewna, 

3CR13;  - 6 kompletów     

- Sito o średnicy 160 mm, z rączkami, ze stali ocynkowanej – 6 szt.      

- Tarka czterościenna 240 mm ze stali nierdzewnej 18/10 – 6 szt.    

- Mandolina, 5 noży, 400x130x145 mm – 2szt.     

- Tłuczek do mięsa z aluminium, o długości 255 mm, waga 0,4 kg, kolor inox,  

   polerowany, o gładkiej i ćwiekowanej powierzchni 70x70 mm – 6 szt.      

- Wyciskacz do puree 300x110 mm, stal nierdzewna – 6 szt.     

- Praska do czosnku 105x50x70 mm, stal nierdzewna 18/0 – 6 szt.      

- Durszlak ze stali nierdzewnej 2 l – 6 szt.      

- Ociekarka na naczynia wolnostojąca, dwupoziomowa, materiał stal nierdzewna  

  wysokość 386 mm, szerokość 678 mm - szt. 6     

- Forma  do pieczenia wymiary 40x24x6 cm materiał stal z nieprzywierającą  

  powłoką - 6 szt.      

- Tortownica średnica 28cm materiał stal z nieprzywierającą powłoką 6 szt.      

- Forma do pieczenia muffinek długość 39cm szerokość 24,5cm materiał z nie 

  przywierającą powłoką - 6 szt.    

- Forma do pieczenia wąska długość 30 cm materiał stal z nieprzywierającą  

   powłoką - 6 szt.     

 - Rękaw cukierniczy z końcówkami materiał bawełna, stal nierdzewna szerokość   

    203 mm, długość 390 mm - 4 szt.,  

 

24.  Zestaw garnków -  3 komplety 

Opis: Właściwości : - stal nierdzewna, przystosowane do użycia na wszystkich 

rodzajach kuchenek w tym indukcyjnych, z możliwością używania w piekarniku 

do 250°C,  mycie w zmywarce,  uchwyty nie nagrzewające się,  składający  

się z 13 elementów (5 garnków z przykrywkami, różnej pojemności 2, 3, 4 i 5 li-

trów, 2 rondle 1 i 1,5 l, 1 garnek do mleka 1,8 l). 

 

25. Zestaw patelni -  3 komplety 

Opis: Patelnie aluminiowe różne wymiary od 200 – 320; z powłoką teflonową; 

3 komplety po  4 sztuki,  

 

26. Syfon do bitej śmietany - 1 szt. 

Opis: Syfon do bitej śmietany, kremów, musów, zimnych sosów; pojemność 0,5 l, 

wysokość 235 mm, średnica 85 mm,  stal nierdzewna, kolor inox, naboje do bitej 

śmietany 24 szt.  

 

27. Deski Haccp ze stojakami -  3 komplety 

Opis: Zestaw 6 desek HACCP, 6 szt. -  530x325 mm ze stojakiem  

ze stali nierdzewnej,  
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28. Pojemniki na odpady do segregacji - 1 komplet  

Opis: Komplet pojemników na odpady do segregacji (3 szt. w komplecie) 

 

29. Naczynia do ekspedycji potraw i napojów - 1 komplet 

Opis: 

- Kociołek elektryczny 8,5 l do zup ze stali nierdzewnej, 340x340x360 mm - 1 szt. 

- Podgrzewacz gastronomiczny Roll-Top GN 1/1 z pokrywą z okienkiem 9 l,  

  635 x 455 x 440 mm – 5 szt. 

- Pojemnik GN 1/2 65 mm ze stali nierdzewnej - 10 szt.  

- Pojemnik GN 1/3 65 mm ze stali nierdzewnej - 15 szt.  

- Pojemnik na paliwo i żel o średnicy 90 mm - 10 szt.  

- Taca prostokątna 300x410 mm, czarna -10 szt. 

- Czajnik elektryczny bezprzewodowy 2,5 l, 2,15 kW, 220x254 mm,  

   inox, czarny – 1 szt.  

- Stacja do zaparzania kawy, 272x330x100 mm - 1 szt.  

- Termos próżniowy 3 l z pompką  - 1 szt. 

- Pojemnik termoizolacyjny GN 1/1 200 – 1 szt. 

- Wózek gastronomiczny 450x620x1010 mm - 1 szt.  

  - Koszyk z laminowanej stali do talerzy i misek do o średnicy 130 mm – 2 szt.  

- Koszyk z laminowanej stali do talerzy o średnicy 280 mm – 2 szt.  

- Koszyk z laminowanej stali na kubki o średnicy do 87 mm – 2 szt.  

- Koszyk z laminowanej stali do talerzy o średnicy 210 mm – 2 szt.  

- Pojemnik do przechowywania i transportu z pokrywą talerzy 400x400x310 mm  

  - 5 szt.  

- Podgrzewacz do czekolady z zasilaczem sieciowym, wkład wykonany ze stali  

   nierdzewnej - 1 szt. 

- Pojemnik na sztućce, 4 wkłady, 265 x 305 x 200 mm - 2 szt.  

- Dyspenser do napojów pojemność od 3 do 5l  - 1szt.  

- Sztućce do serwowania potraw i sałat  (1 x łyżka, wymiary:  23X3,7X2,50cm, 1 

x widelec, wymiary: 21,8X5,2X2,5cm, 1 x szczypce, wymiary: 22X5,2X2cm, 1 x 

łyżka szczelinowa, wymiary: 24X5X3,5cm)  - 5 kompletów. 

- Naczynie na łyżki serwisowe, stal nierdzewna polerowana 27x11x3,5 cm  

  – 5 szt.  

-  Płyta grzewcza 100 x 50 cm z lampami halogenowymi (urządzenie  na 4 regu-

lowanych antypoślizgowych nóżkach, płyta wyposażona została w dwa niezależ-

nie uruchamiane elementy grzewcze, grzałka o mocy 650 W podgrzewająca po-

trawy od dołu, 3 lampy halogenowe o łącznej mocy 900 W podgrzewające po-

trawy od góry, termostat z bezstopniową regulacją pozwalajcy na osiągnięcie 

temperatury w zakresie od 0 do 110°C.)  
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-  Witrynka chłodząca podwójna 440x320x440 mm, czarna - 2 szt. (otwierana  

z dwóch stron, dwupoziomowa, rozkładana witrynka chłodząca z  2 tacami ze 

stali nierdzewnej o wymiarach 390 x 280 mm, wyposażona w 2 pokrywy typu 

roll-top z przeźroczystego plastiku, obudowa i 4 wkłady chłodzące wykonane  

z tworzywa, z możliwością mycia w zmywarkach.  

- Witrynka okrągła do serwowania kawioru o średnicy 180 mm - 1 szt. (zestaw 

powinien zawierać: szklaną misę na kawior o średnicy 100 mm, naczynie na lód 

ze stelażem i pokrywą wykonaną ze stali nierdzewnej wysokopolerowanej  

z  możliwością mycia w zmywarkach) 


